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Grain: Fin FICHE TECHNIQUE

Origine: Foréts domaniales frangaises, haute futaie ou futaie.
Chéne sessile et/ou pédonculé.
Séchage: Merrains séchés naturellement a l'air libre
dans notre parc a bois

Cintrage: - Ala vapeur OU a feu

Chauffe: - Légére

- Moyenne X .
au feu OU a la braise
- Moyenne Plus
- Forte
volume 225 It 228 It 300 It 400 It 500 It 600 It 700 It
hauteur (cm) 95 88 100 105 110 115 115
diametre de téte (cm) 56,5 60 63 70,5 75,5 82 89
diametre du bouge (cm) 69,5 72,2 77 87 93 98 105
épaisseur douelles (mm) 27 27 27 27 27 27 27
cercles galvanisés 6 8 8 8 8 10 10
diametre de la bonde (mm) 50 50 50 50 50 50 50
poids (kg) 47 48 60 70 80 100 120
= FINITIONS POSSIBLES
Hauteur Diameétre Barre en Epaisseur Cercles en .
‘ Volume ‘ (cm) téte et bouge Sapin douelles (mm) | chétaignier Poids (kg) ‘
Transport Allegée 2251t 95 56,5 — 69,5 NON 22 - 42
Chateau Ferrée 2251t 95 56,5 — 69,5 oul 22 43
Chateau Tradition 2251t 95 56,5 - 69,5 oul 22 4 43
BourgogneTradition 228 It 88 60-72,2 NON 27 8 49
Futs faits a la main : les mesures peuvent varier et ne sont données qu’a titre indicatif.
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