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FICHE TECHNIQUE

...du moût 
                    ...à la bouteille

DÉLITE GREEN
Gomme arabique en solution, stabilisé au SO2 (0.4%)

Caractéristiques
Délite GREEN est une gomme arabique purifiée liquide. Elle est issue de l’Acacia Verek (ou Acacia Sénégal), pré-
sentant la meilleure efficacité en tant qu’agent protecteur des  solutions  colloïdales.  Elle  permet  le  maintien  en  
suspension  des  molécules  susceptibles  de  floculer  après  la  mise en bouteille, ou après le dégorgement des vins 
effervescents (rosés en particulier).
Délite GREEN est utilisée en traitement préventif :
Des précipitations de la matière colorante instable,
Des casses ferriques et cuivriques,
Des  précipitations  tartriques  en  renfort  de  l’action  de  l’ACIDE  METATARTRIQUE  ou  de  la  CMC  (carboxylmethyl 
cellulose).

Instruction d’utilisation
Incorporer Délite GREEN au volume de vin à traiter, ou dans la liqueur d’expédition avant le dégorgement. 
Veiller à la bonne homogénéisation du vin ou de la liqueur. 
L’addition de Délite GREEN doit être effectuée  sur  des  vins  clarifiés  avant  la  mise  en  bouteille.  
Il  est  vivement  recommandé d’effectuer l’apport 48 h à 72 h avant la mise afin de favoriser la filtration finale. 
Les opérations de collage sont déconseillées après l’ajout de gomme arabique. 

Dosage
30-80 ml/hl: pour prévenir les casses de fer ou de cuivre. 
20-50 ml / hl: pour prévenir la formation de voile de protéines et la précipitation de matières colorantes. 
Améliorer la douceur du vin à 200 ml/hl. 
Pour déterminer le dosage approprié, effectuez d’abord des tests sensoriels sur de petits volumes.

Emballage et stockage
Bidon de 5kg
Paquet fermé, conserver au frais 5 à 25°C dans un local sec.
Paquet ouvert Refermer soigneusement et stocker comme indiqué. 

Certificat BIO
Produits certifiés biologiques pour la production de vins biologiques, Reg. 203/12.


